DOLNOSLASKI OSRODEK
POLITYKI SPOLECZNE)

ZAMOWIENIA PUBLICZNE

ZP.262.16.2024 Zatacznik nr 2 do SWz

Opis przedmiotu zamoéwienia — przerwa kawowa.

Przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie ustugi cateringowej na konferencje organizowang dnia 21 listopada 2024

r. w Dolnoslagskim Centrum Filmowym. Zadanie wspoétfinansowane z dotacji z budzetu panstwa w ramach zadania

,Organizowanie i prowadzenie Osrodkow Adopcyjnych”.

Przedmiot zamodwienia

Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie ustugi cateringowej (przerwa kawowa) na
konferencje organizowang dnia 21 listopada 2024 r. w Dolnoslgskim Centrum Filmowym.
Zadanie wspoffinansowane z dotacji z budzetu panstwa w ramach zadania
»Organizowanie i prowadzenie Osrodkéw Adopcyjnych”.

llos¢ osdb

Maksymalnie 100 osdb;

Czas trwania konferencji

Konferencja odbedzie sie w godzinach: 08:00-16:00

Liczba dni

1 dzien konferencji

Termin

21 listopada 2024 r.

Ustuga cateringowa

Przygotowanie oraz dostawa cateringu dla maksymalnie 100 osdb, zakres ustugi dotyczy
przygotowania wyzywienia wraz z obstugg kelnerska.
Zamawiajacy zaplanowat, ze spotkanie odbedzie sie w przedziale godz. 08:00-16:00.
Zaméwienie cateringowe bedzie polegato na:
Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis
kawowo/herbaciany) ze statym dostepem, uzupetniany bedzie 3 razy przez caty czas
trwania konferencji tj. od godziny 08:00 do godziny 16:00.

1. Menu przerwy kawowej (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):

a) Przerwa kawowa na spotkanie przygotowana min. 30 min. przed rozpoczeciem

konferencji;

b) serwis kawowo-herbaciany:

- Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru (dopuszcza
sie podanie herbaty i wrzatku w termosach, do samodzielnego przygotowania przez
uczestnika) min. 2 porcje herbaty /os., 400 ml/os.;

- Kawa sSwiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do samodzielnego
przygotowania) — min. 2 porcje kawy/os. tj. tgcznie 400 ml/os.;

- Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 600 ml/os. w szklanych butelkach - 200
butelek wody gazowanej i 100 butelek wody niegazowanej po 0,33 ml;

- Mleko/mleko roslinne/ $mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) —
min. 100 ml/os.;

- Cukier porcjowany np. w saszetkach — min. 40 gram/os. ;

- Cytryna — 100 porcji (1 porcja tj. 2 plasterki, podana na osobnych min.
4 talerzykach;

- Ciastka cateringowe min. 5 rodzajow, 1 porcja = min. 200 gram (1 porcja na osobe) —

ul. Trzebnicka 42-44, 50-230 Wroctaw

\% DOLNY

tel./fax. 71770 42 25

SLASK dops@dops.wroc.pl

www.dops.wroc.pl




tacznie 50 porcji;

- SEODKI BUFET: 2 porcje/os., sernik — 35 porcji, szarlotka z beza — 25 porcji, miodownik —
25 porcji, czekoladowe — 15 porcji, tiramisu w szklanych stoiczkach - 50 porcji, deserek
orzechowo — malinowy w szklanych stoiczkach - 50 porcji, jogurt grecki + mus owocowy +
granola w szklanych stoiczkach - 50 porcji, deser bounty w szklanych stoiczkach - 50 porcji.
- Obstuga techniczna: obrusy, roztozenie sprzetu i asortymentu, dostawa, obstuga podczas
konferencji, talerzyki porcelanowe, porcelana obiadowa, podgrzewacze, obrusy stoty
koktajlowe + pokrowce, stoty cateringowe + pokrowce, porcelana, podgrzewacze.

* W szczegdlnych przypadkach, zgodnie ze wskazaniami przekazanymi Zamawiajgcemu
Wykonawca zaproponuje inne dania dla 0séb o specjalnych wymaganiach dietetyczno —
zdrowotnych.

Uwaga: w przypadku zaznaczenia w formularzu oferty zat. nr 1 do SWZ, ze zapewniona
w ramach serwisu kawowego kawa w catosci pochodzi¢ bedzie z produkcji spetniajacej
standardy spoteczne Sprawiedliwego Handlu nalezy odpowiednio oznakowaé serwowang
kawe. Zamawiajgcy na potrzeby niniejszego postepowania przy wymogu uzycia kawy
pochodzacej ze Sprawiedliwego Handlu odnosi sie do spetnienia przy produkcji ww. kawy
nastepujgcych standardéw spotecznych:

- zakazu pracy przymusowej oraz zakazu pracy dzieci;

- rownego traktowania kobiet i mezczyzn;

- demokratycznego podejmowania decyzji w organizacjach drobnych producentéw/ek;

- obecnosci zwigzkow zawodowych na duzych plantacjach;

- wynagrodzenia wystarczajgcego na godne zycie (nie nizsze niz ptaca minimalna w danym
kraju lub sektorze).

Wykonawca, ktéry zadeklaruje zastosowanie do przygotowania serwisu kawowego,
w catosci kawy pochodzacej z produkcji spetniajacej standardy spoteczne Sprawiedliwego
Handlu, na etapie realizacji zamowienia bedzie zobowigzany do przedtozenia — na zgdanie
Zamawiajgcego — dowoddw potwierdzajgcych, ze kawa wykorzystana na potrzeby serwisu
kawowego spetnia powyzej wskazane wymagania w zakresie standardéw spotecznych
Sprawiedliwego Handlu. Dowdd taki moze stanowi¢ np. posiadanie przez wykorzystywang
przez wykonawce kawe etykiety Fairtrade, Fair for Life lub innej rownowaznej etykiety
potwierdzajgcej wyprodukowanie kawy z poszanowaniem ww. standardéw spotecznych.
Dodatkowo informacja ze stosowang informacjg musi znalez¢ sie w miejscu serwowanego
serwisu kawowego/podawanej kawy np. poprzez zamieszczenie wydrukowanej informacji.

Warunki $wiadczenia
ustugi

Obowiazki Wykonawcy:

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie uczestnikom w czasie trwania
konferencji przerwy kawowej zgodnej z opisem. Poczestunek w formie ciastek
cateringowych zostanie zaserwowany na tacach np. ceramicznych, szklanych, metalowych
(nie dopuszcza sie uzycia tac plastikowych). Wszystkie dania oraz napoje gorgce zostang
podane w naczyniach ceramicznych (seria zastawy porcelanowej w kolorze jasnym,
preferowany kolor biaty; napoje zimne serwowane bedg w szkle (szklanki/kieliszki do
wody, przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub dekoréw); uzyta zastawa
bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni serwetki bibutkowe 3-warstwowe o wymiarach 33 x 33 cm,,
jednobarwne (jasny kolor).

Realizujgc zamdwienie, Wykonawca zobowigzany jest do:
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- Zapewnienia przygotowania oraz podania cateringu z poszanowaniem przepisOw prawa,
w szczegdlnosci dotyczacych wymogodw sanitarnych stawianych osobom biorgcym udziat
w realizacji ustugi oraz miejscom przygotowania i podania positkow.

- Dbania o czystos¢ i estetyke podawania positkdw (czysta i nieuszkodzona zastawa
stotowa i sztuéce),

- Wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej: czystych obruséow (w jasnym,
jednolitym kolorze).

- Zapewnienia obstugi na wtasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami,
w tym zakresie oraz rozplanowania wykonania ustugi, aby wykonana ona byta terminowo,
bez zaktdcen zgodnie z zaplanowanym harmonogramem spotkania.

- Posprzatania pomieszczen, w ktérych bedzie realizowana ustuga po zakonczonym
szkoleniu oraz usuniecia i utylizacji odpadéw powstatych w zwigzku ze swiadczong ustuga,
zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

- Przygotowanie przerwy kawowej dla wszystkich zgtoszonych przez Zamawiajgcego
uczestnikéw spotkania.

- Obstuga cateringu — przygotowanie miejsca serwowania cateringu przed rozpoczeciem
spotkania, zapewnienie porzadku podczas catego spotkania w miejscu serwowania
positku, state zapewnienie czystych naczyn.

- Obstuga kelnerska powinna stosowaé ubidr zgodny ze zwyczajem miejscowym
i charakterem dziatan.

Do obowigzkédw Zamawiajacego nalezy:

1. Monitoring realizacji ustugi.

DOLNY
SLASK




